
CHECKLISTE: FLÜSSIGGAS-FLASCHENANLAGE

• Verfügt die Flüssiggasanlage über alle spezifischen 

Sicherheitseinrichtungen? Sind alle Anlagenteile für 

den gewerblichen Einsatz im Fahrzeug geeignet?

• Wurde die Anlage vor der erstmaligen Inbetriebnah-

me geprüft und finden mindestens alle zwei Jahre 

wiederkehrende Prüfungen statt? Erledigen das 

ausschließlich zur Prüfung befähigte Personen und 

wird alles im Prüfnachweis DGUV Grundsatz  

310-003 dokumentiert?

• Wurden alle Beschäftigten im Umgang mit der 

Flüssiggasanlage geschult (auch z. B. im Flaschen-

wechsel mit Dichtheitskontrolle) und sind die 

Schulungen dokumentiert? Stehen hierfür Betriebs-

anweisungen zur Verfügung?

CHECKLISTE: ORGANISATION 

• Wurde eine Gefährdungsbeurteilung durchgeführt 

und dokumentiert?

• Sind an jedem Arbeitsplatz entsprechende 

 Betriebsanweisungen vorhanden, etwa für die 

 Fritteuse oder den Gefahrstoffeinsatz? 

• Sind alle Beschäftigten unterwiesen, z. B. in der 

Hygiene, dem Umgang mit Geräten und  Messern 

oder der Reinigung? Wurden diese Unterweisungen 

dokumentiert?

• Ist die Notfallvorsorge gewährleistet, z. B. bei Unfall, 

Alleinarbeit oder Überfall? Ist Erste- Hilfe-Material 

vorhanden und eine Notrufnummer bekannt?

• Tragen alle Beschäftigten geeignete Arbeitsklei-

dung und sicheres Schuhwerk (z. B. mit rutschhem-

mender Sohle, im vorderen Bereich geschlossen)?

• Werden alle Maßnahmen bei Kältearbeit eingehal-

ten: wärmeisolierender Fußbodenbelag, elektrische 

Warmluftgeräte, regelmäßige Pausen in warmer 

Umgebung (z. B. mit Heizung, Decke oder im be-

heizbaren Fahrerhaus)? Tragen alle Beschäftigten 

geeignete Wetter- bzw. Kälteschutzkleidung?

• Ist eine Sitzgelegenheit vorhanden?

• Ist die Toilettenbenutzung sichergestellt?

• Sind Feuerlöscher mit geeignetem Löschmittel 

 vorhanden (z. B. Pulverlöscher der Brandklassen A, 

B, C; bei Fritteusen und Woks der Brandklasse F mit 

25 Prozent Löschmittelreserve)?

• Werden alle Prüfpflichten eingehalten (z. B. Fahr-

zeug, elektrische Anlage, Feuerlöscher, Lüftungs-

anlage, Flüssiggasanlage)?

• Werden zur Coronaprävention die regional geforder-

ten Schutz- und Hygienemaßnahmen berücksichtigt?  

FOODTRUCKS SICHER EIN-
RICHTEN UND BETREIBEN?  
DIE BGN HAT LÖSUNGEN.
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